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- ENTREES -

CROQUETTES DE JAMBON
OIGNON RINGS

MOZZARELA STICKS

ANCHOIS MARINES

FALAFELS

CALAMARS A LA ROMAINE
CAMEMBERT ROTI

HOUMOUS, TORTILLA CHIPS
GUACAMOLE, TORTILLA CHIPS
PORTION DE FRITES

1€
1€
1€
1€
1€
8¢
12€
1€
8¢
3.50€

- A PARTAGER -

ASSIETTE DE CHARCUTERIE 126

Jambon serrano, chorizo, paté.

ASSIETTE APERO 14€ POUR 2

Calamars, croquettes, oignons 22€ POUR 4
rings, mozzarela sticks, jambon
serrano.

ASSIETTE APERO VEGE 14€ POUR 2

Oignons rings, falafels, mozzarela 29€ POUR 4
sticks, houmous, guacamole

ASSORTIMENT DE PINTXO 12€

Tapas de serrano brebis, tortilla,
fromage de chevre-oignon confit

- MENU ENFANT - JUSQU'A 12 ANS

MENU AU CHOIX

10€

e lverre de 25cl de Coca-Cola ou Fuzetea ou sirop,

e Steack haché ou chunk de poulet ou calamar a la romaine avec frites,

e Crépe au sucre ou une boule de glace au choix.

- SALADES - PETITE SALADE EN ENTREE A 8,508

SALADE CESAR

Salade, tomate, concombre,
oignon rouge, croutons,
parmesan, poulet, sauce César

SALADE FROMAGERE

Salade, tomate, concombre,
oignon rouge, croutons,
parmesan, bouchées de chévre

1450€

14,50€

SALADE DU PAYS 1450€

Salade, tomate, concombre, oignon
rouge, serrano, fromage de brebis,
piquillos, guindillas

SALADE FALAFEL 1450 €

Salade, tomate, concombre
oignon rouge, falafel, sauce
végane d la menthe
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- VIANDES -

- POISSONS -

ASSIETTE BASQUE 16 € CHIPIRONS A LA PLANTXA 19€
Lomo*, txistor**, ventréche, oceuf, Avec accompagnement au
piquillos, fromage de brebis, frites, choix
salade. X
(*longe de porc marinée, **saucisse GAMBAS A LA PLANTXA 19€
locale légérement épicée) Avec accompagnement au
choix
CONFIT DE CANARD 16€ .
Canard des Landes MOULES MARINIERES 13€
Moules, échalotes, persil, vin
blanc.
Cuisson lente, marinée d la P L
. Moules, échalotes, persil, vin
sauce BBQ artisanale N -
blanc, créeme fraiche.
COTE DE BOEUF 22€ MOULES SAUCE ROQUEFORT 15¢
Portion individuelle de 400 gr Moules, échalotes, persil, vin
blanc, creme fraiche, roquefort.
-BURGERS - STEACK VEGAN DISPONIBLE
BURGER ESKI 15¢€ BURGER PULLED PORK 5
Steack haché, tomate, salade, Coleslaw, sauce barbecue,
oignons caramélisés, effiloché de porc, oignon rouge,
ventréche, fromage de brebis, brebis
sauce piquillos
BURGER CHICKEN 15€
Poulet, tomate, salade,
oignons caramélisés, fromage
de brebis, sauce piquillos
-LE SAVIEZ-VYOUS - INFOS PRATIQUES

e Toute notre carte est disponible &

emporter.

e |l est possible de commander des

gdateaux d’anniversaire.

a 14H (en juillet et aout).

basque.

e Un brunch est servi les week-ends, de 9H

e “On egin” signifie bon appétit, en langue
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- BASE TOMATE -

MARGHARITA 10,50 €

Tomate, mozzarella, emmental,
origan, olives

HENDAIA 1€

Tomate, mozzarellaq,
emmental, jambon blanc,
origan, olives

REGINA 12€

Tomate, mozzarella, emmental,
jambon blanc, champignons,
origan, olives

VEGETARIENNE 14€

Tomate, mozzarella, emmental,
champignons, poivrons, courgettes,
oignons confits, oighons rouges,
aubergines, persillade, origan, olives

4 FROMAGES 14€

Tomate, mozzarella, emmental,
chévre, gorgonzola, origan, olives

ON EGIN 15€

Tomate, mozzarella, emmental,
serrano, fromage de brebis, poivrons,
oignons confits, oeuf, origan, olives

ESKUALDUNA 15€

Tomate, mozzarella, emmental,
serrano, chorizo, poivrons, origan,
olives

BELLA 15€

Tomate, mozzarella, emmental,
jambon blanc, champignons, oeuf,
créme fraiche, origan, olives

- BASE CREME -

CAPRI 14€

Créme, mozzarella, emmental,
chévre, noix, miel, origan, olives

GASNA 14€

Créme, mozzarella, emmental,
chévre, gorgonzola, origan, olives

NORMANDE 15¢€

Créme, mozzarella, emmental, lardons,
oignons confits, camembert, pommes
de terre, persillade, origan, olives

FERMIERE 15€

Créme, mozzarella, emmental, poulet,
chorizo, pomme de terre, origan, olives

NORDIQUE 15€

Créme, mozzarella, emmental,
saumon fumé, origan, olives, roquette



- SOFTS -

JUS DE POMME LOCAL 3,606
RED BULL 3,50€
CACOLAC 3,606
DIABOLO 3€
SIROPS 2€

Grenadine, fraise, citron, péche, cassis,
menthe

JUS DE FRUITS 3,20€

Orange, Ananas, Pamplemousse, Fraise,
Abricot, Tomate

SODAS 3,20€

Coca, Coca Zéro, Coca Cherry, Sprite,
Fuztea péche, Fanta orange ou citron,
Tropico, Schweppes tonic ou agrumes

0GEU PETILLANTE 33CL 3,20¢€ OGEU PLATE 50CL 3,80€
0GEU PETILLANTE 50CL 3,80¢€

- PRESSION -
BUDWEISER 25CL 3¢€ 50CL 5,80¢€ PICHET 1L 10€
LEFFE BLONDE 25CL 4€ 50CL 6,80¢€ PICHET 1L 12€
DU MOMENT 25CL 4,50€ 50CL 7,80€ PICHET 1L 14¢€
SUPPLEMENT PICON 0,50¢€ SUPPLEMENT SIROP 0,20€
BELHARRA - BI0 & LOCALE 33CL 5€ SANGRIA - LE VERRE 3,60€
Blanche, blonde, ambrée ou IPA

SANGRIA - LE PICHET 12€

CORONA 5¢€
CORONA 0% SS ALCOOL 5¢€

- APERITIFS -
RICARD 2CL 3,60¢€ PORTO 4CL 3€
MARTINI ROUGE OU BLANC 4CL 3,50€ SUZE 4CL 3,60€
VERMOUTH 4CL 3,60¢€ KIR 15CL 3,80¢€

Cassis, framboise, péche



- DIGESTIF - .

COGNAC ABKG 5,60€ TEQUILA 5€
ARMAGNAC COMPTE DE LOUVIAC 6,50€ RHUM DIPLOMATICO 6€
IZARRA VERTE 6€ RHUM BUNBU 1€
PATXARAN 4,50€ WHISKY J&B 4€
MANZANA 4,50€ WHISKY JACK DANIELS 5€
GET 27 5€ WHISKY BULLEIT BOURBON 6,50€
BAILEYS 5€ SUPPLEMENT SODA 2€
SPRITZ 9¢ MOJITO 9¢
Apérol, Prosecco Classique, passion ou fraise
PINA COLADA 9¢ CATPIRINHA 8¢
Rhum, coco, jus d'ananas, citron vert Cachacga, citron vert, sucre de canne roux
MAITIA 9¢ TI PUNCH 8¢
. ) . Rhum, citron vert, sucre de canne roux
Tequila, purée de fruits rouges,
jus de citron vert, Ginger beer IRISH COFFEE 9¢
GIN TONIC (GORDON'S) 8,50€ SEX ON THE BEACH 9
GIN TONIC DEGUSTATION (BEEFEATER)SE
RHUM PLANTEUR 5€

- COCKTAILS SANS ALCOOL -

COCKTAIL OMA 7,50€

Jus de maracuja, purée de fruits rouges,
jus de citron vert, Perrier.

VIRGIN MOJITO 7,50€
VIRGIN PINA COLADA 7,508
VIRGIN SEX ON THE BEACH 1,50€



- GLACES -

COMPOSEZ VOTRE COUPE :
1 BOULE...3€¢ 2 BOULES...5,50€

- NOS CREMES GLACEES :

3 BOULES...8€

+ COULIS OU CHANTILLY...1€

Vanille intense de Madagascar, Café pur Arabica, Caramel beurre salé, Cacahuéte,
Chocolat et ses morceaux, Noix de coco, Pistache et ses morceaux, Menthe chocolat,

Rhum raisins, Spéculoos et ses morceaux.

- NOS SORBETS PLEIN FRUIT :

Fraise intense, Cassis intense, Citron vert et ses zestes, Fruit de la passion, Douceur de framboise

- LES COUPES GLACEES -

BANANA SPLIT 9,00€

Banane fruit, Vanille intense de Madagascar,
Chocolat et ses morceaux, Fraise intense,
nappage chocolat, chantilly, fraises

EXOTIQUE 8,60€

Fruit de la passion, citron vert, coulis
exotique, chantilly.

CARAMELO 8,50€

Caramel beurre salé, Vanille intense de
Madagascar, coulis caramel, chantilly.

LA BOUNTY 8,50€

Chocolat, noix de coco, coulis de chocolat,
coco rapée, chantilly.

DAME BLANCHE 8,50€

Vanille intense de Madagascar, nappage
chocolat, chantilly.

LA PEANUT 8,50€

Cacahueéete, Chocolat et ses morceaux, coulis

caramel, noix de pécan, chantilly

FRAISE MELBA 8,50€

Fraise intense, Vanille intense de
Madagascar, coulis fruits rouge, fraises fruits,
chantilly

FRUITS ROUGES 8,60€

Cassis intense, Douceur de framboise, coulis
de fruits rouges, chantilly.

CAFE LIEGOIS 8,60€

Café pur Arabica, Vanille intense de
Madagascar, coulis de café, chantilly.

CHOCOLAT LIEGOIS 8,50¢€

Chocolat et ses morceaux, Vanille intense de
Madagascar, coulis de chocolat, chantilly.

LA CROQUANTINE 8,50€

Spéculoos et ses morceaux, Vanille intense
de Madagascar, coulis caramel, morceaux
de spéculoos, chantilly

- LES COUPES GLACEES ALCOOLISEES -

COLONEL 9¢

Citron vert et ses zestes, 2cl de Vodka.

LA PATX' 9¢

Cassis intense, 2cl de Patxaran.



